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DÉJEUNER



Tartare de gambas rouges, huile à la myrte et sel fumé €28

Tartare de thon avec stracciatella et sphères de mangue €26

Huîtres (6 pcs) €38

Homard et gambas à la vapeur, huîtres Belon €280/2 pax
(servis avec sauce cocktail, sauce Harissa, sauce teriyaki, vinaigrette)

Burrata AOP, jambon de thon, tomates Camone, huile d'olive
aromatisée à l'origan €24

Jambon cru au poivre sarde et melon €22

Ragoût de moules et palourdes avec croûtons maison €22

Homard à la catalane €18/100g

Langouste à la catalane €35/100g

Pour commencer
HORS-D'ŒUVRES

POISSONS ET FRUITS DE MER CRUS



Pâtes et Riz

Fregola aux fruits de mer €25
(palourdes, moules, poulpe, calamars, gambas)

Malloreddus à la sulcitana avec saucisse fraîche, 
tomate et safran  €20 

Spaghettis aux palourdes et à la bottarga €24 

Penne aux 3 tomates et au basilic €19

Tagliolini de Campofilone aux 30 jaunes d’œuf 
au homard €18/100g 

Tagliolini de Campofilone aux 30 jaunes d’œuf 
à la langouste €35/100g 



ACCOMPAGNEMENTS

Frites €8

Caponata de légumes grillés €8

Purée de pommes de terre €8

Salade mixte €15

Viande & Poisson

Calamar grillé, caponata de légumes fumés et réduction
de vinaigre balsamique €30

Suprême de poulet avec sa sauce aux cèpes et gratin de
pommes de terre au fromage €20 

Burger de bœuf Fassona, fromage pecorino sarde,
tomate, oignon, bacon €22

Friture de gambas rouges €28

Filet de thon avec tomates Camone et basilic €26

POISSON 
AU FOUR

Loup de mer €9/100g

Daurade €9/100g

Sériole €9/100g

Maigre €9/100g

Rouget €9/100g



Pour les plus gourmands
DESSERT

Glace artisanale €3/boule

Tarte du jour €10

Seada €8
(fin feuilleté au cœur de fromage pecorino et recouvert de miel)

Mousse au chocolat et à la noix de coco €10

Coupe de fraises et sa crème fouettée €8

Corbeille de fruits de saison €15

Tiramisù €10
Traditionnel 
Aux fraises 

Nutella



L É G E N D E  D E S  A L L E R G È N E S

Nous informons notre aimable clientèle que des substances allergènes
peuvent être présentes dans les plats préparés et servis dans ce restaurant. La
présence d'allergènes est signalée au moyen de symboles spécifiques
conformément aux instructions contenues dans le règlement (UE) n°
1169/2011. Les plats congelés à l'origine sont également signalés.

Vous trouverez ci-dessous la légende des 14 allergènes alimentaires. En cas
de doute ou pour toute information complémentaire, nous vous invitons à
contacter notre personnel.

Gluten Lait Soja Œuf Moutarde

Fruits à
coque

Poisson Crustacés Mollusques Sésame

Lupins Arachides Céleri Sulfites Décongelé
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